
NOS FORMULES POUR VOTRE
JOURNÉE D'ÉTUDE

Plateau Repas Froid

Mini entrée + Plat + dessert
20,50€ HT ou 22,55€ TTC

Uniquement jusque 20 pers
Choix unique pour tous les

participants

Entrée unique parmi : 

Dessert unique parmi :

Plats froids (Choix individuel) :

Mini Brownie 
Mini Marbré

Verrine de crudité à diper dans du
houmous 
Smoothie bettraves, chèvre et ciboulette

Salade César
Salade de pâtes, pesto maison,, avec ou
sans charcuterie

Pause de l'après-midi
10€ HT ou 11€ TTC

Mise à disposition de la Machine à café
Eaux plates et pétillantes à discrétion
Cookies Aristote Maison
Jus de pommes ou d’orange
Eau Détox

Café & Croissant
6€ HT ou 6,60€ TTC

Mise à disposition de la Machine à café
Eaux plates et pétillantes à discrétion
3 mini-viennoiseries par personne

Mise à disposition de la Machine à café
Eaux plates et pétillantes à discrétion
Viennoiseries
Jus de pommes ou d’orange
Eau Détox

Pause du matin
10€ HT ou 11€ TTC

Formule Four à Bois

Apéritif + Plat + Dessert

30,53€ HT ou 34€ TTC

Un verre de vin 12cl, une bière 33cl ou un soft

Apéritif : 

Plats cuisinés au feu de bois :

Dessert (choix unique) :
Tarte au citron meringuée et son crumble
Tiramisu spéculoos
Café gourmand

Bavette dʼAloyau marinée, salade et frites maison

Burger bœuf, coleslaw et frites maison

Filet de Daurade, fondue de poireaux et pomme de terre

rissolées au beurre blanc.

Mille feuille de légume et chèvre chaud

Apéritif en supplément : 4,17€ HT soit 5€ TTC

Dessert (choix unique) :

Tarte au citron meringuée et son crumble
Tiramisu spéculoos
Café gourmand

Formule Brasserie

Apéritif + Plat + Dessert

28,17€ HT ou 31,40€ TTC

Un verre de vin 12cl, une bière 33cl ou un soft

Plats :

Apéritif :

Carbonade flamande frites maison.

Noix de St-Jacques, risotto au vieux parmesan et

petits légumes

Fish and chips, sauce tartare

Lasagne aux courgettes chèvre et miel.

Tartare de boeuf du bistrot, frites et salade

Salade César au poulet fermier.



Ovale 18 pers. Théâtre 20pers. 3 ilots : 27 pers.

Cocktail dinatoire
debout 55 pers.

50 places assises

Capacité : 

En U : 30 pers. Théâtre 80pers. En ilots : 50 pers. Repas assis : 80 pers.

HT TTC

8h30-14h / 12h-17h30 670€ 804€

8h30-17h30 870€ 1044€

HT TTC

8h30-14h / 12h-17h30 420€ 504€

8h30-17h30 620€ 744€

Location complète 

8h30-14h / 12h-17h30 : 1300€ HT soit 1560€ TTC

8h30-17h30 : 1600€ HT soit 1920€ TTC 

Salle Nicomaque & terrasse haute* 
Capacité : 

Prix préférentiel
avec la location
d’une salle de

réunion

HT TTC

8h30-14h / 12h-17h30 520€ 800€

8h30-17h30 720€ 864€

Niveau -1 & terrasse basse*
(Terrasse basse remplacée par la pergola entre novembre et
mars inclus)

Capacité : 

Pergola 
(Privatisable seule uniquement entre
avril et octobre inclus)

Terrases couvertes*


